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Alle dage serveres lyst og groft bred. Velbekomme!

Oksekgdsgryde med grgntsager. Hertil ris (M)
DEN LUNE MED TILBEH®@R Gryderet med grgnsager hertil ris (G+M)

DE 2 PALEG+OST Hgnsesalat med pesto og soltgrrede tomater (L+M)

Tunsalat med majs og aerter(L+M)
DEN FYLDIGE SALAT Hamburgerryg med s@d sennep

Bgnnesalat af grenne bgnner, kikaerter, kidney bgnner og rgdlgg. Vendt med hyldeblomst
DEN GR@NNE SALAT Spidskal med ananas, rosiner og kerner

Taerte med skinke og porre. Hertil hvidlggscreme (S+G)

i DEN LUNE MED TILBEH@R Taerte med porre hertil hvidlggscreme (G)
=
:£ DE 2 PALEG+OST /£ggesalat med karry og purlgg (L+M)
:“ Pate med asier (G+M+L)
: DEN FYLDIGE SALAT Oksespegepglse med remoulade
e Spinat med vandmelon, feta og graeskarkerner
DEN GR@NNE SALAT Blomkal salat med hytteost abler og edamme(L+M)

Kalkunbryst med gorgonzolasauce og rodfrugter (L+M)
DEN LUNE MED TILBEH®@R Kokosgryde med kikaerter og bgnner (M)

DE 2 PALEG+OST Skinkesalat med urtedressing (L+M)

Halve a@g med mayo
DEN FYLDIGE SALAT Flaeskesteg med rgdkal

Salat af kikaerter, bagte auberginer og soltgrrede tomater
DEN GR@NNE SALAT bulgur med radisser, blommer, sugarsnaps og urter (G)

— Hakkebgf med Iggsauce hertil stegte kartofler (m)
@ DEN LUNE MED TILBEH@R Veggiebgf med lgg sauce her til stegte kartofler (m)
~
Sel DE 2 PALEG+OST Wienersalat med purlgg (L+m)
KU Roastbeef med remoulade og ristede lgg
i DEN FYLDIGE SALAT Kalkun med oliventapenade
Y4 Bagte grgntsager med hytteost (L+m)
DEN GR@NNE SALAT Ramarineret kal med ananas, agurk og tranebaer

Byg selv clubsandwich med bacon. Hertil karrycreme (G+L+m)
DEN LUNE MED TILBEH@R Byg selv Vegetarburger hertil karry creme (G+L+m)

DE 2 PALEG+OST Surimi salat med persille og rgdlgg (L+m)
Rullepglse med syltede lpg

DEN FYLDIGE SALAT Oksepastrami med ravigottecreme (L+M)
Bagte gulergdder med feldsalat og feta (m+l)

DEN GR@NNE SALAT Grgn salat med agurk, tomat og rgdlgg
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